
調理・販売の定義

提供側が何も手を加えず、個包装されたもののみを

販売するだけのもの（包装を開けることもダメ）。

調理

販売

提供側が何かしらの手を加えて、提供するもの。

個包装を破くのも一工程とする。

※曖昧なものは虹色祭企画&篠原が判断する



取り扱い次第でどちらにでも

例：ソースせんべい

個包装されたせんべい＋個包装された梅ジャム

個包装されたせんべい＋店舗前のトッピングコーナー

→ 個包装されたもののみの転売なので「販売」

→ 個包装されたものの転売だが、個包装されていな

いものも含まれるので「調理」



なぜ販売・調理で分ける？

販売は家庭科室や冷蔵庫を使う必要がなく
家庭科室や冷蔵庫の使用は禁止

アイスの管理

→充電池で動くポータブル冷凍庫とか

ジュースを冷やしたい

→氷やバケツを自前で用意するのはOK

例えば…

冷蔵庫等を使わなくてもよい品目や
保存方法を考えてください



販売が使えないもの

家庭科室
冷蔵庫・冷凍庫

製氷器の氷／電源設備
※ 販売は『ただ販売するだけ』のイメージです

※ 持参したものでもガスコンロ等、危険物は禁止

機材持ち込みの際には必ず虹色祭企画と篠原の許可を得ること



定義系のまとめ

「販売」は売るのみ、「調理」は一手間以上

個包装を破くだけでも一工程になる

販売は学校の備品を基本的に使用できない

持ち込みは虹企と篠原の許可を得る



調理品目について

A団体（金，土に出店） B団体（金，日に出店）

焼きそばA 揚げ物A 焼きそばB 揚げ物B

カレーライス 網焼きA ハヤシライス 網焼きB

クレープA スイーツA クレープB スイーツB

コーヒーA コーヒーB

スムージーA スムージーB

家庭科室を使う団体 家庭科室を使わない団体 家庭科室を使う団体 家庭科室を使わない団体

※揚げ物は冷凍されたものを揚げるだけのイメージ（例；ポテト、冷凍唐揚げ…）

※スイーツはチョコやホイップをトッピングするだけのシンプルなもので、

電源やガスの使用がないもの（例；ワッフルにホイップやチョコをトッピング）

※網焼きは串焼肉や焼き鳥、焼きおにぎりなどを想定



販売品目について

P団体（金土日に出店） Q団体（土日に出店）

甘いもの ９団体

しょっぱいもの ５団体

飲み物 ３団体

※P団体の9,3の枠数は若干の変動可能性あり(8,4?10,2?)

※甘い,しょっぱい,飲み物等の定義は虹企・調理販売の判断による

※甘いものについては「甘い」で統一しなくてもよいがメインは

甘いものになるように（あんぱん,メロンパン,カレーパンなど）

※飲み物はタピオカ等も含む→虹企・調理販売の判断



出店のイメージ

テント ラウンジ 教室 合計

特別棟側
本校舎側

公園側

金曜日
や網ク揚ス

AAAAA
や網ク揚ス

BBBBB
PPPPPP PPP

PPP
カレーライス
ハヤシライス

コスコス

AABB 28

土曜日
や網ク揚ス

AAAAA QQQQQ
PPPPPP PPP

PPP
カレーライス コス AA 25

日曜日
や網ク揚ス

BBBBB QQQQQ
PPPPPP PPP

PPP
ハヤシライス

コス

BB 25

※特別棟側テントは日曜日に機材と場所をB団体へ引き継ぐ

※本校舎側テント群は金曜に片付け→販売Q団体が放課後に装飾

※カレー・ハヤシは家庭科室調理→ラウンジにて販売

※土日の『教室』については空きを飲食場として使う

土日に向けての
リハーサル



調理・販売品目数①

調理 ※( )内は教室 販売 ※PTA含む
計

※()内は教室含む全団体

金曜日 12(4) 12 24(28)

土曜日 6(2) 17 23(25)

日曜日 6(2) 17 23(25)



調理・販売品目数②

金曜日

調理 （しょっぱ
い）

調理 （甘い） 調理 （飲み物）
販売 （しょっぱ

い）
販売 （甘い） 販売 （飲み物）

8 4 4 0 9 3

土曜日

調理 （しょっぱ
い）

調理 （甘い） 調理 （飲み物）
販売 （しょっぱ

い）
販売 （甘い） 販売 （飲み物）

4 2 2 5 9 3

日曜日

調理 （しょっぱ
い）

調理 （甘い） 調理 （飲み物）
販売 （しょっぱ

い）
販売 （甘い） 販売 （飲み物）

4 2 2 5 9 3



調理団体について

・家庭科室の基本作法を夏休み中にレクチャーします

全生徒&担任（顧問）の先生は必ず参加してください

・夏休み中に本物の機材を借りてリハーサルをします

（外でやる団体は暑いので扇風機なりを準備します）

・別途資料を参照の上、服装や化粧についての規定を理解し

遵守してください



調理・販売団体選定方法

やりたい品目の企画書を提出

出店が決定！
別の品目で
出店が決定！

別の出展に…

企画書◎
企画書○だが

品目被り等でダメ

規定枠数から

あぶれた

虹企＋調理・販売教員で協議



調理・販売決定の流れ
5/10(土) 調理希望団体の企画書締め切り

5/14(水) 調理団体の決定／発表

5/31(土) 販売希望団体の企画書締め切り

6/4(土) 販売団体の決定／発表

夏休み中 リハーサル（調理のみ）

８月下旬 本企画書提出
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